
【小　鉢】松茸と水菜のお浸し
【造　り】戻り鰹塩叩き　彩り野菜
【焼　物】秋刀魚柚庵焼き　半熟玉子　はじ神
【油　物】海老天麩羅　鱚　松茸　青唐　檸檬
【土瓶蒸】鱧　松茸　海老　銀杏　三つ葉
【食　事】松茸御飯　香の物
【水菓子】栗プリン
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3,8003,800 ( 税込 )

円
(税込 )

円

毎年大好評いただいている秋の幸御膳です。 今年も、松茸をメインに秋の幸をご堪能
いただくためご用意いたしました。 薫り高い松茸の土瓶蒸しや戻り鰹など、 この時季
ならではの味覚をご賞味ください。
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日本料理たけはし料理長　　木村　肇
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お替わり

松茸御飯

平日限定
ランチ
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