
ご利用期間 ：2０26年7月1日（水）～9月30日（水）

日本料理・西洋料理・中国料理の中から選べる　　お料理＆飲み放題＆2時間室料付き日本料理・西洋料理・中国料理の中から選べる　　お料理＆飲み放題＆2時間室料付き

お１人様

特別宴会サマープランの

※10階、11階のいずれかの洋室宴会場のご利用に限らせていただきます。
※ご予約は12日前まで、ご人数の変更は3日前18：00までとさせていただきます。
※２時間を超える場合は、1名様30分770円の延長料金を頂戴いたします。
※中国料理は平日のみ卓盛、土日祝はコースでのご提供となります。
※国家公務員共済組合員（OB）様はお１人様￥1,000の割引がございます。
　組合員証をお持ちの上、現金またはKKRメンバーズカードでお支払いください。
　詳しくはお問合せください。
※写真はイメージです。
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※中国料理は平日のみ卓盛、土日祝はコースでのご提供となります。
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S U M M E R  P R E M I U M  PARTY P L A N  2026.7-9S U M M E R  P R E M I U M  PARTY P L A N  2026.7-9

7,900円7,900円( 税込）
お１人様

8,800円8,800円( 税込）
コースプラン
コースプランお一人様ずつご提供する、ゆったり楽しめるコース料理。

お一人様ずつご提供する、ゆったり楽しめるコース料理。
8名様より承ります

ブッフェ
プラン

ブッフェ
プラン

お好みに合わせて自由に楽しめる

華やかなブッフェスタイル。お好みに合わせて自由に楽しめる

華やかなブッフェスタイル。

20名様より承
ります

グレードアップグレードアップ＋＋ お一人700円プラス

フリードリンクフリードリンク
ビール・ワイン・ウイスキー・ノンアルコールビール・
オレンジジュース・ウーロン茶・ミネラルウォーター・炭酸水

日本酒・焼酎・コーラ・ジンジャエール

イメージ画像イメージ画像

2026年 7/1 ～ 9/30まで

お得に楽し
める

この期間が
チャンス‼

お得に楽し
める

この期間が
チャンス‼

■お問合せ・ご予約 営業部バンケットセールス課 TEL.03-3287-2932（直通・受付時間／09：00～18：00）

〒100-0004　東京都千代田区大手町1-4-1　TEL 03-3287-2921(代表）
https://tokyo.kkr.or.jp　E-mail:party@tokyo.kkr.or.jp
東京メトロ東西線「竹橋駅」3b出口（直結）

公式Instagram
フォロー

お願いします

KKRホテル東京
Webサイト

宴会・会議頁



※メニュー内容は仕入れの都合、一部変わる場合がございます。
2026.6.2

日本料理

      

シーザーサラダ

本日のスープ

オーストラリア産牛フィレ肉マルゲリータ仕上げ

ブランマンジェとアイス

コーヒー

パン

スモークサーモンと潮鯛

チーズ盛り合わせ

サンドイッチ

ソーセージピッコリピザ

カマスの香草パン粉焼き

野菜のキッシュ

赤魚のアクアパッツァ

炙り三元豚

国産牛肉のロースト　シャブソース

タンドリーチキン

ブラックカレー＆ライス

プチデザート

コーヒー

前菜盛り合わせ

くらげ・海老の冷菜・蒸し鶏生姜ソース

 紋甲イカとキュウリのピリ辛和え物

鶏肉の唐揚げ　青山椒ソース

牛肉の細切りと野菜のオイスターソース炒め

点心三種盛り合わせ

海老のチリソース

アサリと山くらげ入りチャーハン

杏仁豆腐と紫芋餡入り水晶菓子とフルーツの盛り合わせ

くらげと茎わかめの冷菜
魚介とキュウリのピリ辛和え
白身魚と野菜の甘酢漬け
ミニ春巻きと揚げ餃子
鶏肉と野菜の炒め
海老のチリソース

豚肉と野菜の黒酢ソース
四川麻婆豆腐
肉シューマイ

チャーシュー炒飯
焼きビーフン

杏仁豆腐とココナッツミルクとマンゴープリン
フルーツ盛り合わせ

西洋料理

中国料理
＜コース　￥8,800プラン＞ ＜ブッフェ　￥7,900プラン＞

＜コース　￥8,800プラン＞ ＜ブッフェ　￥7,900プラン＞

＜コース　￥8,800プラン＞ ＜ブッフェ　￥7,900プラン＞

※季節の食材を使う為、メニューが一部変わる場合がございます。

Summer Plan　メニューSummer Plan　メニュー

【先　附】鰊有馬煮　丸茄子和蘭煮　車海老　陸蓮根

【造　り】鯛　鮪　勘八　あしらい一式

【焼　物】鱸油焼き　叩き木の芽　新丸十栂尾煮

　　　　 葉地神

【炊　合】鱧黄味煮　小芋　冬瓜　

　　　　 赤万願寺唐辛子　幅広隠元　楓麩

【油　物】海老真丈磯辺揚げ　烏賊五色揚げ

　　　　 慈姑　青唐　檸檬

【蓋　物】鰻入り茶碗蒸し　鼈甲餡

【食　事】冷やし細饂飩　薬味彩々　美味出汁

【水菓子】季節の甘味と果物

【取　肴】玉蜀黍豆腐　海老　青味

         蒸し鶏と湯葉と小松菜の胡麻和え

         鮎南蛮漬け

【御　造】鯛　鮪　勘八　烏賊　甘海老　鮭子

　　　　 あしらい一式

【焼　物】鮭羽二重焼き　鱸油焼き　鮎並木の芽焼き

　　　　 葉地神　酢橘

【炊　合】鱧黄味煮　金目鯛煮付　蛸旨煮　野菜の煮物

【油　物】天婦羅盛り合わせ　塩　檸檬

【油　物】串揚げ五種盛　タルタルソース　とんかつソース

【食　事】冷やし細饂飩　薬味　美味出汁

【水菓子】季節の甘味と果物

〔　　　　　　　　　　　　〕


